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JEUDI
de 10h00 à 19h00

VENDREDI
de 09h00 à 15h00

DIMANCHE
de 10h00 à 13h00

 

M A I S O N  L Y E L

7 2 ,  R o u t e  d e  B e a u c a i r e . 
3 0  0 0 0  N Î M E S

TRAITEUR - PATISSERIE - VIENNOISERIE

Evènement - Réception - Mariage

Lyel traiteur se tient à votre disposition 
pour l’organisation de tout évènement. 

Notre équipe s’engage à tout mettre en oeuvre 
pour que votre réception soit un moment unique et inoubliable. 

Pour plus d’informations :
contact@traiteurcacherlyel.fr / www.traiteurcacherlyel.com / 06.77.71.51.11

 
Suivez-nous sur facebook : /maisonlyel

PLATS CUISINÉS PATISSERIES

ENTRÉESCOCKTAILS

04.34.32.09.44

Toutes nos préparations 
sont faites maison

NÎMES



•	 Choux  thon ou saumon
•	 Bricks : Bœuf cumin – Poulet coriandre
•	 Fricassés de chez nous
•	 Pic saumon gravelax Focaccia à l’aneth
•	 Amusette : feuilleté au choix du chef
•	 Burger thon mayo /saumon Fumé tartare
•	 Meguena poulet légume Façon tortilla
•	 Canapé saumon gravelax aneth sur Focacia maison
•	 Boule brioché foie gras et chutney figue abricot
•	 Petit choux crevette, brandade basilic  

Les Cocktails
De 0.90 € à 1.50 € pièces

Plateau 20 pièces : 24 € 

•	 Aubergines   frites à la tomate
•	 Caviar d’aubergines mayo
•	 Carottes cumin citron coriandre
•	 Fèves au cumin
•	 Filets de poivron rouges marinés à l’ail
•	 Pommes de terre – harissa
•	 Pommes de terre- œuf/mayonnaise
•	 Pomme de terre, carotte, hareng fumé
•	 Salade Fraicheur : concombre, tomate, oignons
•	 Salade poivron rouge à l’orientale
•	 Taboulé maison à la menthe fraiche 

 

Les Salades – Les pizzas – Les quiches
(12,50 € le Kg) les salades

•	 Bœuf bourguignon
•	 Boulettes au cumin 
•	 Poulet aux olives, et au citron
•	 Tajine Poulet aux pruneaux
•	 Cabillaud, Saumon, sauce rouge, dit à la marocaine
•	 Pavé de Cabillaud à l’aneth 

•	 Poulet Rôti (15 €/pièce avec Pomme de terre)
•	 Couscous, viande, boulettes, poulet (12€ par portion) 

Les Plats traditionnels (à partir de 10 personnes)

Les Plats premium

•	 Roti de bœuf, oignons confits
•	 Magret de canard aux pleurotes
•	 Veau crème aux champignons
•	 Tajine d’agneau façon Lyel Traiteur
•	 Epaule d’agneau aux herbes
•	 Filet Bar en sauce
•	 Filet de Daurade en sauce

13.5 € par portion

Saumon gravelax mariné à l’aneth… 4€90/ 100 gr
Foie gras de canard 300 gr, 
foie gras d’oie 300 gr 

Les Accompagnements
2.5 € par portion•	 Haricots verts sautés ou Pommes de terre à l’ancienne

•	 Poêlée de légumes courgette, poivron, oignon rouge
•	 Semoule ou Riz

Patisserie fine

•	 Tarte fruits (selon saison) : fraise, framboisine, citron meringué, tutti frutti… 
Individuel : 3.70 € - 4.50 € - 6/8 parts : 17 € - 10/12 parts : 25 € 

•	 Mini pizza 
•	 Mini Quiche 

•	 Verrine caviar d’aubergine, poivron rouge  
et charcuterie fumée

•	 Verrine aioli cabillaud

•	 Mini brochette poulet curry
•	 Mini brochette saumon soja 

•	 Mini brioche poivron rouge, tapenade.
•	 Mini club sandwich saumon fumé – ou dinde fumée
•	 Mini sandwich variés :  

	 – charcutier cornichon doux – bagnat façon Lyel  
	 – saumon fumé sauce tartare – Tchoutchouka…

9.5 € par portion

Plateau sucré individuel varié 20 pièces : 28 € 

•	 Entremet : - Croquant chocolat praliné  
	          - L’exotique ananas coco meringué  
	          - Vanille Fraise ou Vanille Framboise… 
Individuel : 4.70 € - 4-6 parts : 19 € 6/8 parts : 25 € - 10/12 parts : 31 € 

•	 Millefeuille : 6/8 parts : 28 € - 10/12 parts : 35 € 

•	 Fraisier-Framboisier : 6/8 parts : 28 € - 10/12 parts : 35 € 

•	 Millefeuille framboise ou fraise  
Individuel : 4.9 € - 4-6 parts : 26 € - 6/8 parts : 33 € - 10/12 parts : 43 €  

•	 Macarons : Boite macarons 6 : 8.70 € - Boite macarons 12 : 17 € - Boite macarons 25 : 35 €

•	 Verrine : - Tiramisu vanille café, praliné 
	       - Passion, fraise, basilic 
	       - Fruits rouge meringués 

•	 Halots sésame pavot 2.50 €/pièce •	 Pain au chocolat
•	 Croissant
•	 Brioche au sucre

1 € normal - 0,70€ mini

•	 Chausson aux pommes
•	 Suisse

•	 Meringue...Cookies...Madeleine...Les calissons...Les marrons glacés

 
- Poireaux   
- Oignons- Saucisse fumé, saumon aneth 
 

•	 Pizza (plaque 50X32) :  
- Tomate basilic olive, Aubergine  
- Thon oignons olive, Pissaladière 

•	 Maquis, Sushis, sashimis

Boulangerie - Viennoiserie

•	 Patisseries Orientales : Makroud...Cigare...Corne de gazelle...Baklava...corbeille 35€/kg

Charcuterie fine à la coupe : Buchinger strasbourg...Panzer paris....Mise sous vide sur  place

39.90 € 

1,50 €/pièce

1,40 € normal - 0,70€ mini

Prix par pièce

•	 Quiche aux différents parfums :

14 € pour 6/8 pers. ou 18 € 10/12 pers.


